
Speisekartemenu





Herzlich willkommen in unserer italienischen Genusswelt! 
 

Erleben Sie authentische italienische Küche im Herzen des Montafon –  
frisch, traditionell und mit viel Leidenschaft zubereitet.  

Wir wünschen Ihnen genussvolle Momente und eine wunderbare Zeit. 
 
 

A warm welcome to our world of Italian culinary delights!

Experience authentic Italian cuisine in the heart of the Montafon –  
fresh, traditional and prepared with great passion.  

We wish you a delightful experience and a wonderful time-

 
 
 
 

Buon appetito!

T +43 (0) 5557 21 268  
 

Täglich 11:00 – 23:00 Uhr 
Daily 11:00 – 23:00

Allergenkennzeichnung auf der letzten Seite. 
Allergen information can be found on the last page.



Aperitifs
1	 Glas Prosecco	 € 7,90

2	 Campari 4cl ~ Campari Orange / Campari Soda	 € 7,90

5	 Martini (Diverse) 4cl	 € 7,90

7	 Aperol – Spritz	 € 8,50

8 	 Limoncello – Spritz	 € 8,50 
 
 
 

Alkoholfreie Getränke ~ Non alcoholic drinks
Soda Zitrone ~ lemon soda	 0,30 l	 € 3,50
	 0,50 l	 € 4,90

San Pellegrino, Acqua Panna	 0,25 l	 € 4,50
	 0,75 l	 € 8,50

Coca-Cola (original, light, zuckerfrei) / Fanta / Sprite / Mezzo Mix	 0,33 l 	 € 4,90
Coca-Cola  / Fanta / Sprite / Mezzo Mix	 0,50 l 	 € 6,20 

 
Almdudler	 0,33 l	 € 4,90

Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale 	 0,25 l	 € 4,90 

Eistee Pfirsich oder Zitrone  ~ fuzetea peach, lemon 	 0,25 l	 € 4,50

Apfelsaft, Orangensaft, Johannisbeere, Eistee, Mangosaft	 0,30 l 	 € 4,90
Apple juice, orange juice, redcurrant, iced tea, mango juice	 0,50 l 	 € 6,20 

Gespritzter Apfel-, Orangen-, Johannisbeere-, Mangosaft 	 0,30 l 	 € 4,50
Apple, orange, redcurrant and mango juice with sparkling water	 0,50 l 	 € 6,20



Bier ~ Beer
 
Bier / Beer	 0,3 l 	 € 4,50
	 0,5 l	 € 5,70 

Radler / Shandy	 0,3 l 	 € 4,50
	 0,5 l	 € 5,70

Alkoholfreies Bier	 0,3 l 	 € 4,90

Hefeweizen / Wheat beer	 0,3 l 	 € 5,20
	 0,5 l	 € 6,70

Hefeweizen Nonalcoholic	 0,5 l	 € 6,20

 

Offene Weißweine ~ Open white wines
		  1/8 l 	 1/4 l 

Chardonnay I.G.T.	 € 4,90	 € 9,80

Weiß sauer oder süß	 € 4,90

Offene Rotweine ~ Open red wines
		  1/8 l 	 1/4 l 

Chianti D.O.C.	 € 4,90	 € 9,80 
Lambrusco Rosso	 € 4,90	 € 9,80 
Rot sauer oder süß	 € 4,90		

 
 

Rosato / Rosé	 € 4,90	 € 9,80 



Heiße Getränke ~ Tea and Coffee
Espresso (P)	 	 € 3,90	 Caffe Baileys (P)		  € 7,90
Caffè (P)		  € 4,50	 Tee various flavors		  € 4,50
Doppio Espresso (P)		  € 6,90	 Espresso Coretto Grappa (P)	 € 8,50
Cappuccino (P, G)		  € 4,90	 Latte macchiato (P, G)		  € 5,90
Heiße Schoko (P, G)		  € 5,90

Digestiv
Ramazzotti	 2 cl	 € 4,90	 Sambuca	 2 cl	 € 4,90

Averna	 2 cl	 € 4,90	 Amaretto	 2 cl	 € 4,90

Fernet Branca	 2 cl	 € 4,90	 Baileys	 2 cl	 € 5,50

Jägermeister	 2 cl	 € 4,90	 Limoncello	 2 cl	 € 4,90

Tequila	 2 cl	 € 4,90	 Williams	 2 cl	 € 4,90

Limoncetta	 2 cl	 € 4,90	 Vecchia Romagna	 2 cl	 € 5,90

Vodka	 2 cl	 € 4,90	 Montenegro	 2 cl	 € 4,20

Marille	 2 cl	 € 4,90	 Chivas Regal	 4 cl	 € 8,90

Jack Daniels	 4 cl	 € 8,90	 Jim Beam	 4 cl	 € 8,90

Remy Martin	 4 cl	 € 8,90

Grappa Spezialitäten
Grappa di Friuli				    2 cl	 € 5,50	
Nonino, Percoto 

Grappa di Moscato				    2 cl	 € 7,00
Jacopo Poli, Schiavon

Grappa „ELISI“				    2 cl	 € 8,50 
Cuvée Barbera-Nebiolo-Moscato 	
Destilleria Berta, Mombaruzzo

Grappa Tignanello				    2 cl	 € 9,00 
Marchesi Antinori, Firenze

	 
Grappa Barili di „SASSICAIA“			   2 cl	 € 12,00
Jacopo Poli, Schiavon 



Salate ~ Salads
15	 Insalata verde (A, C, G, L, M)		  € 6,90 
	 Grüner Salat ~ Green salad 
 
16	 Insalata mista all’Italiana (A, C, G, L, M)		  € 7,90 
	 Gemischter Salat ~ Mixed salad 

17	 Insalata di pomodoro con cipolla (A, C, G, L, M) 		  € 7,90 
	 Tomatensalat mit Zwiebeln und Basilikum 
	 Tomato salad with onions and basil 
 
19	 Insalatone Primavera (A, C, G, L, M, D) 	 	 € 15,90
	 Salatteller groß mit Thunfisch, Ei und Oliven
	 Large salad with tuna, egg and olives 
 
20	 Insalata di rucola con parmigiano (A, C, G, L, M,)		  € 11,90 
	 Rucola Salat mit Balsamico, Grana Padano Käse und Zitronen 
	 Rocket salad with Balsamico, grana padano cheese and lemon 

22	 Insalata di pollo (A, C, G, L, M,) 		  € 16,90
	 Salatteller groß mit Hühnerstreifen 
	 und französischem Dressing ~ Large salad with 
	 strips of chicken and French dressing

Suppen ~ Soups
38	 Stracciatella alla romana (C, G)		   € 7,90
	 Hühnerbouillon mit Ei und Grana Padano Käse 
	 Chicken soup with egg and grana padano cheese

39	 Zuppa all‘aglio (A, G) 		  € 7,90
	 Knoblauchcremesuppe ~ Cream of garlic soup

40	 Crema di pomodoro (A) 		  € 7,90
	 Tomatencremesuppe ~ Cream of tomato soup 

41	 Minestrone casalingo di verdure fresche (A) 		  € 8,90
	 Gemüsesuppe mit Nudeln ~Italian vegetable soup with noodles 
 
42	 Zuppa di pesce (B, D, R) 		  € 9,50
	 Meeresfrüchtesuppe ~ Mixed sea-food soup



Kalte Vorspeisen ~ Cold appetizer
26	 Burrata (G) 		  € 15,90
	 mit Cherrytomaten, Rucola 
	 with Cherrytomatoes, Rucola 
 
30	 Carpaccio di manzo (G)		  € 16,90 
	 Hauchdünne rohe Rindsfilet mit Rucola und Grana padano Käse 
	 Thin slices of raw beef filet with rocket salad and grana padano cheese 
 
 
 
 

 Warme Vorspeisen ~ Hot appetizer  
31	 Bruschette al pomodoro (A) 		  € 7,50 
	 Mit frischen Tomaten, Knoblauch und Olivenöl 
	 With fresh tomatoes, garlic and olive oil 
 
32 	 Funghi al forno (G) 		  € 14,90 
	 Überbackene Champignons mit Spinat, 			 
	 Formfleischschinken und Gorgonzolasauce 
	 Mushrooms stuffed with spinach backed in a ham  
	 and gorgonzola sauce 

34	 Insalata con gamberoni e rucola (B, G) 		  € 18,90
	 Gegrillte Garnelen auf Rucola Salat mit 			 
	 Cherrytomaten und Mozzarella 
	 Grilled shrimps, served with rocket salad, 
	 cherry tomatoes and mozzarella

35	 Cozze al vino bianco (D, R, O) 		  € 23,90
	 Miesmuscheln in Weißweinsauce
	 Mussels (in shell) in a flavored white wine sauce

36 	 Cozze al pomodoro (D, R) 		  € 23,90
	 Miesmuscheln in Tomatensauce
	 Mussels (in shell) in a tasty tomato sauce 
 
 



Steinofen ~ Pizza
50	 Margherita classica (A, G) 		  € 12,90 
	 Tomatensauce und Mozzarella
	 Tomato sauce and mozzarella

51	 Napoletana (A, G, D)		  € 14,90 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Kapern, Sardellen und Oliven
	 Tomato sauce, mozzarella, capers, anchovies and olives

52	 Prosciutto (A, G)		  € 14,90 
	 Tomatensauce, Mozzarella und Formfleischschinken
	 Tomato sauce, mozzarella and ham
 
53	 Salami (A, G)		  € 14,90 
	 Tomatensauce, Mozzarella und Salami
	 Tomato sauce, mozzarella and salami
 
54	 Diavola (A, G)		  € 15,90 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Oliven und Paprika, scharf 
	 Tomato sauce, mozzarella, salami, olives, peppers, spicy

55	 O sole mio (A, G)		  € 16,50 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Champignons,  
	 Pfefferoni, Zwiebeln, Knoblauch ~ Tomato sauce, mozzarella,  
	 salami, mushrooms, peppers, onions and garlic

56	 Calabrese (A, G)		  € 15,50 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Formfleischschinken,  
	 Salami, Champignons scharf ~ Tomato sauce, 
	 mozzarella, salami, ham and mushrooms, spicy

57	 Siciliana (A, G)		  € 16,50 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Formfleischschinken,  
	 Champignons, Pfefferoni, Zwiebeln, Knoblauch, scharf 
	 Tomato sauce, mozzarella, ham, peppers, mushrooms, onions, garlic, spicy

58	 Quattro stagioni (A, G)		  € 16,50 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Formfleischschinken, 
	 Champignons, Artischocken, Oliven 
	 Tomatosauce	, mozzarella, ham, mushrooms, olives and artichokes

59	 Calzone ripieno (A, G)		  € 16,50 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Formfleischschinken,  
	 Champignons und Pfefferoni  
	 Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms and peppers



60	 Tonno (A, G, D)		  € 16,50
	 Tomatensauce, Mozzarella und Thunfisch
	 Tomato sauce, mozzarella and tuna

61	 Frutti di mare (A, B, D, G)		  € 17,90 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrüchte-Variation und Knoblauch  
	 Tomato sauce, mozzarella, various seafood and garlic

62	 Hawai (A, G)		  € 15,50 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Formfleischschinken und Ananas
	 Tomato sauce, mozzarella, pineapple and ham

63	 Quattro formaggi (A, G)		  € 16,50 
	 Tomatensauce und 4 verschiedenen Käsesorten
	 Tomato sauce and 4 different cheeses

64	 Vegetariana (A, G)		  € 16,50 
	 Tomatensauce, Mozzarella, verschiedene Gemüse
	 Tomato sauce, mozzarella and various vegetables

65	 Crudo (A, G)		  € 18,90 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola  
	 und Grana Padano Käse ~ Tomato sauce, mozzarella, raw ham,  
	 rocket salad and pieces of grana padano cheese 

66	 Pizza Aglio e Peperoncino (A,, G)		  € 14,50 
	 Tomatensauce, Mozzarella und Knoblauch, scharf
	 Tomato sauce, mozzarella and garlic spicy

67	 Capricciosa (A, G)		  € 15,90
	 Tomatensauce, Mozzarella, Formlfleischinken, 	
	 Champignons, Pfefferoni und Oliven 	  
	 Tomato sauce, mozzarella, Ham, mushrooms, peppers and olives 

68	 Benvenuti (A, G)		  € 19,50
	 Tomatensauce, Bresaola (Rind), Rucola, Grana Padano Käse  
	 und Cherrytomaten ~ Tomato sauce, mozzarella 	“Bresaola ham”  
	 rocket salat, cherry tomato and grana padano cheese 

69	 Pizza Romana (A, G)		  € 14,90 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Formfleischschinken,
	 Champignons  ~ Tomato sauce, mozzarella, ham and mushrooms

70	 Pizza Funghi (A, G)		  € 14,50 
	 Tomatensauce, Mozzarella und Champignons
	 Tomato sauce, mozzarella and mushrooms

71	 Pizza Burrata (A, G)		  € 16,90 
	 Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Cherrytomaten und Burrata
	 Tomato sauce, mozzarella, rucola, Cherrytomatoes and burrata

72	 Pizzabot (A)		  € 9,90

 



Nudelgerichte ~ Pasta Dishes
75	 Spaghetti Napoli (A, C)		  € 13,90 
	 Traditionelles Rezept, mit hausgemachter Tomatensauce
	 Traditional recipe with homemade tomato sauce

77	 Spaghetti aglio, olio e peperoncino (A, C)		  € 14,90
	 Knoblauch, Olivenöl Extravergine, Peperoncino, scharf  
	 Peppers spicy, fresh garlic, extra virgin olive oil

78	 Spaghetti alla bolognese (A, C, L)		  € 15,90 
	 Mit hausgemachter Fleischsauce (100% Rind)
	 With homemade meat sauce (100% Beef)

79	 Spaghetti carbonara (A, C ,G)		  € 15,90 
	 Mit Formfleischschinken , Grana Padano Käse und Eigelb
	 With ham, cream sauce, grana padano cheese and egg yolk

80	 Spaghetti serenata (A, C)		  € 15,50
	 Mit frischen Tomaten, Rucola, Basilikum, Knoblauch
	 Fresh tomatoes, garlic, rocket salad, sweet basil

81	 Spaghetti marinara (A, B, C, D, R)		  € 18,90
	 Reichlich mit Meeresfrüchten, Knoblauch, Olivenöl
	 Served with various sea food, garlic and olive oil

82	 Penne arrabbiata (A, C)		  € 13,90 
	 hausgemachte Tomatensauce, peperoncino Scharf
	 With homemade tomato sauce and peppers spicy

83	 Penne del boscaiolo (A, C)		  € 14,90
	 Formfleischschinken, Champignons und Tomaten- 
	 Rahmsauce ~ Champignons, ham, tomato-creamsauce

84	 Penne rustica (A, C)		  € 15,90
	 getrocknete Tomaten, Basilikum, Rucola, Salami und Olivenöl 
	 Dried tomatoes, sweet basil, rocked salad, salami and olive oil

85	 Penne mirela (A, B, C, D)		  € 17,90 
	 Shrimps, Artischocken, Zwiebeln, Knoblauch und Tomatensauce  
	 Shrimps, artichokes, onions, garlic, delicious tomato sauce

86	 Penne quattro formaggi (A, C, G)		  € 15,90 
	 Mit 4 verschiedene Käsesaucen
	 With 4 different types of cheese in a creamy sauce

88	 Gnocchi casalinga (A)		  € 15,50 
	 Kartoffelgnocchi mit Formfleischschinken, 	  
	 Champignons u. Tomaten-Rahmsauce  
	 Potato gnocchi with ham, mushrooms and tomato-cream sauce 



Nudelgerichte ~ Pasta Dishes

89	 Gnocchi toscana (A, G)		  € 16,50 
	 Kartoffelgnocchi mit Spinat, Broccoli an feiner 	Gorgonzolasauce 
	 Potato gnocchi with broccoli, spinach and gorgonzola-sauce

94	 Tortellini Bolognese (A, C, G, L)		  € 16,90
	 Mit hausgemachter Fleischsauce (100 % Rind)
	 With homemade meat sauce (100 % Beef)

96	 Tortellini alla panna (A, C, G)		  € 15,50 
	 Mit Füllung von Ricotta und Spinat, an einer 	
	 Formfleischschinken-Rahmsauce 
	 Filled with ricotta and spinach, topped with ham and cream sauce

97	 Tortellini „Spinaci e Ricotta“ (A, C, G, E)		  € 16,50 
	 Mit Cherrytomaten, Rucola, Grana Padano Käse und Olivenöl  
	 With cherry tomatoes, rocket salad, pieces of grana padano cheese  
	 and olive oil

100	 Tagliolini mare e monte (A, B, C, D)		  € 19,50 
	 Mit Steinpilzen, Schrimps, Zwiebeln, Knoblauch an Tomatensauce  
	 With porcini, shrimps, onions, garlic and tomato sauce

101	 Tagliolini al salmone (A, C, D)		  € 19,90 
	 Mit Lachs, Rucola, Cherrytomaten, Zwiebel, grünem Spargeln und Olivenöl 	 
	 salmon, rocket salad, tomatoes, onions, green asparagus,olive oil

103	 Tagliolini Benvenuti (A, B, C, D)		  € 21,50
	 Mit Riesengarnelen, Zucchini, Cherrytomaten, frische Kräutern und 
	 Olivenöl ~ With king prawns, zucchini, cherry tomatoes, fresh herb. olive oil

Reisgerichte ~ Rice Dishes

111	 Risotto con funghi porcini		  € 17,50
	 Mit Steinpilzen, Zwiebeln, Knoblauch verfeinert mit Tomatensauce 
	 A delicous combination of porcini, onions, garlic and tomato sauce

113	 Risottobongustaio (B, D)		  € 18,50
	 Mit Shrimps, Artischocken, Zwiebeln und Knoblauch 
	 With shrimps, artichokes, onions and garlic

114	 Risotto con petti di pollo		  € 18,50
	 Mit Hühnerfleisch, Karotten aromatisiert mit Olivenöl
	 With chicken, carrots flavored with extra virgine olive oil



Überbacken ~ Al forno pasta
115 	 Penne al forno (A, C, G)		  € 15,50
	 mit Formfleischschinken, Champignons, Mozzarella  
	 in Tomaten-Rahmsauce 
	 With ham, mushrooms, mozzarella, tomato-cream sauce
 
116 	 Lasagne al forno (A, C, G, L)		  € 16,50	
	 Mit Hackfleisch, Beschamel-Sauce und Nudel-Platten (100% Rind) 
	 An Italian dish made of minced meat, béchamel sauce  
	 and noodles (100% Beef)
 
117 	 Cannelloni al forno (A, C, F, G, L)		  € 16,50	
	 mit Ricotta und Spinat, Bechamel-Sauce und Fleischsauce 
	 Stuffed with ricotta and spinach, on béchamel sauce and meet sauce
 
 

Fleischgerichte ~ Meat dishes
120	 Piccata milanese (A, C, G)		  € 27,90 
	 Kalbsschnitzel im Grana Padano Käse-Ei Mantel  
	 mit Tomatenspaghetti ~ Veal escalope with grana padano cheese-egg 	  
	 coating, served with tomato spaghetti

121	 Scaloppine ai funghi (A, C, G)		  € 26,90	
	 Kalbsschnitzel in Champignon-Sauce mit Nudeln 
	 Veal escalope with a champignon sauce with pasta

124	 Scaloppine al limone (A, C)		  € 28,50 
	 Kalbsschnitzel an einer delikaten Zitronensauce und Nudeln
	 Veal escalope topped with a delicious lemon sauce, served with pasta

125	 Cotoletta Milanese (A, C)		  € 29,50 
	 Wienerschnitzel vom Kalb mit Pommes und Salat
	 Veal escalope Vienna style (breaded and fried)

126	 Polla alla griglia		  € 21,90 
	 Grillierte Hühnerfilets mit Pommes
	 Grilled chicken fillet, served with French fries 



Rind ~ Beef
 
128	 Filetto alla griglia (A, G)		  € 37,90
	 Gegrilliertes Rindsfilet mit Nudeln Beilage
	 Grilled filet steak, served with pasta 
 
129 	 Filetto al pepe verde (A, G)		  € 39,90
	 Rinderfilet an grüner Pfeffersauce scharf mit Nudeln
	 Filet Steak with pepper sauce spicy, with pasta
 
130	 Filetto ai porcini (A, G)		  € 39,90
	 Rinderfilet, kräftige Steinpilzsauce mit Nudel Beilage
	 Filet Steak with porcini sauce, served with pasta 

131	 Filetto gorgonzolla (G)		  € 39,90
	 Rinderfilet mit Gorgonzollasauce und Nudel Beilage
	 Filet Steak with gorgonzolla sauce, served with pasta

Fisch ~ Fish
136 	 Scampi alla griglia con erbe fresche (B, D)		  € 32,90  
	 Riesengarnelen vom Grill mit Knoblauch an Kräuter-Olivenöl dazu Salat  
	 Grilled king prawns, with garlic an herbs an olive oil, served with salad 

138	 Scampi al pepe verde (B, D)		  € 33,90 
	 Riesengarnelen an würziger Pfefferrahmsauce, dazu Salat 
	 King prawns with a spicy cream pepper sauce, served with salad
 
141	 Filetti di salmone al modo „Milanese“ (D) 		  € 28,90
	 Lachsfilets mit Rucola, Tomaten, Olivenöl Extravergine 
	 Salmon fillets, rocket salad, cherry tomatoes, olive oil 

142	 Cozze al vino bianco (D, R)		  € 23,90 
	 Miesmuscheln mit Weißweinsauce
	 Mussels (in shell) in a flavored white wine sauce
 
143	 Cozze al pomodoro (D, R)		  € 23,90
	 Miesmuscheln mit Tomatensauce	Mussels (in shell) in a tasty tomato sauce

Zusätzliche Beilagen ~ Side dishes extra
150	 Gemüse / Vegetables		  € 7,50
151	 Risotto / Rice		  € 6,90
152	 French fries / Pommes Frites (A)	 € 7,50
153	 Nudeln / Pasta (A, C)	 € 7,90 
 



 

Allergenkennzeichnung
	 A	 Glutenhaltiges Getreide

	 B	 Krebstiere

	 C	 Ei

	 D	 Fisch

	 E	 Erdnuss

	 F	 Soja

	 G	 Milch oder Laktose

	 H	 Schalenfrüchte

	 L	 Sellerie

	 M	  Senf

	 N	 Sesam

	 O	 Sulfite

	 P	 Lupinen

	 R	 Weichtiere

 
Für kleinere Portionen € 1,50 weniger.

We charge € 1,50 less for smaller portions

Grazie per la Vostra visita. 
 

Vielen Dank für Ihren Besuch. 

Thanks for your visit.
 
 




